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Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda egitim veren fakiilteler, yiiksekokullar ve meslek
yiiksekokullari, yiyecek ve igecek sektOriiniin gelisimi amaciyla gastronomi alaninda
uzmanlagmis ¢alisanlara duyulan ihtiyacin karsilanmasi noktasinda nitelikli mezunlar
vermeyi amaglamaktadir. Yiyecek hazirlama, pisirme teknikleri, beslenme ve estetik bilgi ve
becerileri igeren ve akademik seviyede yeni bir egitim alani olarak diinya genelinde farkh
seviyelerde sunulan gastronomi egitimi, giiniimiizde giderek daha popiiler hale gelmekte, bu
alanda ortadgretim ve oOzellikle yiiksekogretim diizeyinde egitim alan Ogrenci sayisi
artmaktadir. Bu kapsamda c¢alismamn amaci, gastronomi egitimi alaninda Yiiksekogretim
Kurulu Ulusal Tez Merkezi veri tabaninda 2010-2022 yillar1 arasinda yayinlanan lisanstistii
tezleri analiz etmektir. 01.05.2023-01.06.2023 tarihleri arasinda c¢alisma kapsaminda tespit
edilen 13 lisansiistii yayin; tiirleri, yayimn yillari, tiniversiteleri, anabilim dallari, danisman
unvanlari, konulari, arastirma yoOntemleri, sayfa sayilar1 ve anahtar kelimeleri gibi
parametreler gercevesinde igerik analiz yontemiyle incelenmistir. Inceleme sonucunda elde
edilen bulgular neticesinde; gastronomi egitimi konulu lisansiistii tezlerin ¢ogunlugunun
yiiksek lisans tezi seviyesinde oldugu, genel olarak tezlerin gastronomi ve mutfak sanatlar
anabilim dalinda yazildig: ve tezlerde kullanulan arastirma yontemleri agisindan neredeyse
dengeli bir dagilim oldugu sonuglarina ulasilmistir. Calisma sonuglarimin alanyazina katki
sunacagl ve gelecekte yapilacak ¢alismalara yol gosterecegi diisiiniilmektedir.
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ABSTRACT

Faculties, higher education schools and vocational schools that offer education in the field of
gastronomy and culinary arts aim to provide qualified graduates who can meet the needs of
the food and beverage industry for specialized workers in the field of gastronomy.
Gastronomy education, which includes food preparation, cooking techniques, nutrition and
aesthetic knowledge and skills, and is a new academic field offered at different levels
worldwide, is becoming increasingly popular. In addition, the number of students who receive
education at secondary and especially higher education levels in this field is increasing. The
aim of this study is to analyze the postgraduate theses published in the field of gastronomy
education in the Higher Education Council National Thesis Center database between 2010-
2022. The 13 postgraduate publications identified within the scope of the study were examined
by content analysis method within the framework of parameters such as types, publication
years, universities, departments, advisor titles, topics, research methods, page numbers and
keywords between the dates 01.05.2023-01.06.2023. As a result of the analysis, it was found
that the majority of postgraduate theses on gastronomy education were at master’s thesis level,
generally the theses were written in gastronomy and culinary arts department and there was
almost a balanced distribution in terms of research methods used in the theses. It is thought
that the results of the study will contribute to the literature and guide future studies.
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1. GIRiS

Insanlarin varolusundan beri temel bir ihtiyag olarak yeme-igme énemli bir yere sahiptir.
Gastronomi, yemek pisirme, yemegi sunma, yeme-i¢me kiiltiirii ve gida bilimi gibi konular1
kapsayan bir disiplin olarak bilinmektedir. Gastronomi; “yemek yapilma amaciyla kullanilan
her tiirlii asamasinin bir biitiin olarak degerlendirilmesi sanat1i” olarak tanimlanmaktadir
(Sengtil & Tiirkay, 2016: 89). Diinyada gastronomiye olan ilgi ve alaka son yillarda 6nemli bir
artig gostermistir.

Gastronomi ile ilgili konularda televizyon programlarinin yogunlagmasi, sosyal medyada
trend haline doniisme yolunda ilerlemesi, gastronomi literatiiriinde yapilan akademik
calismalarda artis yasanmas: ve bunlarin yaminda insanlarin var oldugu siirece, bilgi ve
iletisim teknolojilerinde yaganan gelismelere istinaden gastronominin dijital altyapisina
katilacak yeniliklerle siirekli devamliligini saglayan bir yapida olmas: gastronomiyi her gegen
giin daha ileriye tasimaktadir. Akademik olarak gastronomi alaninda egitim veren boliim
sayilarindaki ciddi artislarin da bu durumun bir diger gostergesi oldugu belirtilebilir.
Gastronominin yeme-i¢gme yaninda sosyal bir boyut tasidig1 ve her tilkenin kiiltiiriinii en iyi
yansitan yontemlerden biri oldugu igin, ziyaretgilerin tercihlerini etkileyebilme giicii oldukgca
yliksektir (Gorkem & Sevim, 2011: 73). Son donemlerde gastronomi veya yemek kiiltiiri,
turizm sektOriinde artan bir oneme sahiptir. Ge¢miste turistlerin seyahat tercihlerini etkileyen
bir tamamlayici unsur olarak goriilse de giiniimiizde turizmin temel bir bileseni haline
gelmistir (Gheorghe, Tudorache & Nistoreanu, 2014: 12). Gastronomi, tilkelerin ekonomik
kalkinmasina ve istthdam firsatlarinin artmasina katki saglayan énemli bir olgudur. Ancak,
bu hedeflerin gerceklestirilebilmesi icin gastronomi alaninda iyi egitim almus, nitelikli
profesyonellere ihtiya¢ duyulmaktadir (Giidek & Boylu, 2017: 490).
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Bilimsel arastirmalarin artmasina bagl olarak, giincel alanyazim sentezleyen ve degerlendiren
yayinlara duyulan ihtiyag artmis ve her alanda kullanilmaya baglanmistir (Ustiin & Eryilmaz,
2014). Kullanim1 giin gectikge artan bir yontem olan bibliyometri; bir alan i¢indeki ¢calismalarin
nicel analizini kullanarak, s6z konusu alanin giincel durumu hakkinda bilgi saglama amacin
tasimaktadir. Ayrica bibliyometri; literatiir taramasi, atif analizi ve benzeri verilerin
incelenmesi yoluyla uygulanan bir yéntemdir (Temizkan, Cigek & Ozdemir, 2015: 394).
Bibliyometrik arastirma yontemi ile herhangi bir alanda yayinlanmis arastirmalar bazi
parametreler (calismalarin yayinlandig veri tabani, yayinlandig tarih, aragtirma tasarima, veri
toplama yontemi, atif sayisi, anahtar kelimeler vb.) dogrultusunda incelenerek cesitli
sonuglara varilmaktadir. Bibliyometrik arastirma yontemi, bu sonuglar1 analiz ederek ve
calisma alanlarina gore farkliliklar belirleyerek karsilastirma yapabilmeye imkan sunmaktadir
(Cigek & Kozak, 2012).

Ulusal turizm literatiiriinde, turizm alaninda yapilan bibliyometrik analizler tarim turizmi,
strdiiriilebilir turizm, cografi isaret, termal turizm, engelli turizmi, kiiltiirel miras, yoresel
yiyecekler, yiyecek-igecek isletmeciligi, saglik turizmi ve seyahat isletmeciligi alaninda
yayinlanan lisansiistii tezler bibliyometri yontemi ile analiz edilmistir. Ancak, yapilan
arastirmalarda lisansiistii tezlerde gastronomi egitimini konu alan bir ¢alismaya
rastlanilmadig1 goriilmiistiir. Bu ¢alisma, gastronomi egitimine yonelik bir bakis sunmak ve
gastronomi egitiminin ilerleyisine destek olmak amaciyla gergeklestirilmistir. Bu amag
dogrultusunda YOK Ulusal Tez Merkezi'nde gastronomi egitimi kapsaminda
gerceklestirildigi tespit edilen 13 tez; tiirleri, yayimn yillari, tiniversiteleri, anabilim dallari,
damisman unvanlari, konulari, arastirma yontemleri, sayfa sayilar1 ve anahtar kelimeleri
parametreleri dahilinde 01.05.2023-01.06.2023 tarihleri arasinda bibliyometrik analiz yontemi
ile incelenmistir.

2. KAVRAMSAL CERCEVE

Gastronomi, yemek Kkiiltiirlinti ve yemeklerin pisirilme teknigini sergileyen alan olarak
bilinmektedir. Kivela ve Crotts (2006) yapmis olduklar1 ¢calismada gastronomiyi, bir {ilke veya
bolgeye 0Ozgii mutfagl olusturan; yiyecekleri, gidalar1 ve yemek hazirlama tekniklerini
aciklayan bir terim olarak tarumlamistir. Ulkelere ve bolgelere gelen ziyaretgi sayilarinda
yasanan artis sebebiyle yaygin ve orgiin egitim alanlarinda turizm egitimine bunun yaninda
da gastronomi egitimine onem verilmesi gerekliligi ortaya ¢ikmugtir. Gastronomi egitimi,
yiyecek-igecek isletmelerine personel egitme ayni zamanda gelecege, insana ve kiiltiire katk:
yapan bir alan olarak tanimlanmaktadir.

Yiyecek ve igecek sektOriiniin stirdiiriilebilir bir sekilde gelisebilmesi igin, gastronomi
alaninda uzmanlasmis profesyonellere olan ihtiya¢ giderek artmaktadir (Ninemeier, 1991;
Hughes, 2003; Sezen, 2018). Gastronomi ve mutfak sanatlari alaminda egitim veren
universiteler ve yliksekokullar bu ihtiyacin kargilanmasi noktasinda nitelikli seviyede
mezunlar vermeyi amaglamaktadir (Sarioglan, 2014: 261). Gastronomi egitimi, yiyecek
hazirlama, pisirme teknikleri, beslenme ve estetik bilgi ve becerileri igeren bir alandir. Bu
nedenle gastronomi egitimi uygulamali bir siire¢ gerektirir ve derslerin meslegin 6zelligine
uygun sekilde tasarlanmis, egitim kurumlarinda ve mutfak atolyelerinde, deneyimli 6gretim
elemanlar1 tarafindan sunulmasi 6grencilerin mesleki yetkinligi agisindan son derece
onemlidir (Alyakut & Kiiciikkomiirler, 2018: 830).

Gastronomi, akademik seviyede yeni bir egitim alami olarak diinya genelinde farkh
seviyelerde sunulmaktadir. Glintimiizde giderek daha popiiler hale gelen gastronomi alan,
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biiyiik talep gormekte ve bu alanda egitim alan 6grenci sayisi da artmaktadir (Sezen, 2018: 25).
Yilmaz (2019) tarafindan yapilan ¢alismada devlet ve vakif tiniversiteleri olarak 2014 yilinda
kontenjanlar1 2440 olan tiniversitelerin kontenjanlarinin 2018 yilina kadar 2,4 kat artarak
5.839'a yiikseldigi tespit edilmistir. Ozdemir, Ak ve Ongel (2019) tarafindan yapilan bir diger
calismada ise Tiirkiye’deki tiniversitelerde (devlet-vakif) 52 adet gastronomi ve mutfak
sanatlar1 bolimiiniin yer aldigi ve bu boliimlerde toplam yer almaktadir. Devlet
iiniversitelerinde toplam 9.270 kayith 6grenci oldugu tespit edilmistir.

Lisansiistii egitimi agisindan incelendiginde, Seyitoglu ve Caliskan (2018) yapmus olduklar:
calismada gastronomi konusunda Tiirkiye’de yedi yiiksek lisans programi ve sadece bir
doktora programi oldugu belirtilmistir. 2023 yilinda gastronomi lisansiistii egitimine
bakildiginda; YOK Atlas (2023) {iniversite verilerinden yola gikilarak Tiirkiye genelinde 69
iiniversitenin (devlet-vakif) web siteleri incelendiginde devlet tiniversitelerinde 26 yiiksek
lisans programi ve 9 doktora programi oldugu goriilmiistiir. Vakif tiniversitelerinde ise sekiz
yiiksek lisans programi ve iki doktora programu mevcuttur. Tiirkiye’de halihazirda
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisansiistii Egitimi'nde 34 yiiksek lisans programi ve 11
doktora programi oldugu goriilmektedir. Bu durum, bes yil gibi kisa bir stirede Gastronomi
ve Mutfak Sanatlari Lisansiistii programlarimin son yillarda hem devlet hem de vakif
universitelerindeki artisini isaret etmektedir.

Yukaridakilerden hareketle gastronomi alaminin son yillarda ¢ok 6n plana ¢ikan bir alan
olmakla birlikte akademik olarak da oldukga ilgi goren bir calisma sahasi oldugu belirtilebilir.
Bununla birlikte “gastronomi egitimi” konusunda da g¢alismalarin arttigr goriilmektedir.
Alanyazinda konuya yonelik ¢alismalar (Gorkem & Sevim, 2016; Oney, 2016; Kurnaz, Babiir
& Akyurt Kurnaz 2018; Akmese, Ozata & Sormaz, 2020; Forleo & Benedetto, 2020; Temizkan
& Sever, 2021; Hsu, Liu & Lin, 2022) mevcuttur. Ancak, alanyazinda konuya yonelik
bibliyometrik tekniklerin kullanildig1 son derece kisitli sayida ¢alismanin mevcut oldugu
(Siinnetgioglu ve ark., 2017; Ayaz & Tiirkmen, 2018; Cuhadar & Morgin, 2020; Aktas Alan &
Sen, 2020) goriilmektedir.

Ayaz ve Tiirkmen (2018), yoresel yiyecekler alaninda 1999-2017 yillar1 arasinda yayinlanan 45
calismayi1 inceleyerek yoresel yiyecekler konusunda tezlerin en ¢ok 2016 yilinda yayinlandig;,
yliksek lisans tezlerinin ¢ogunlukta oldugu ve turizm isletmeciligi anabilim dali tarafindan
yayinlandigi sonucuna ulagsmiglardir. Cuhadar ve Morgin (2020), gastronomi turizmi alaninda
1990-2019 yillar arasinda yayinlanan 512 yayinin en fazla sosyal bilimler alaninda oldugu ve
genel olarak makale ve bildiri olarak yayinlandigr ve yayin dilinin genel olarak Tiirkge
oldugunu tespit etmiglerdir. Aktas Alan ve Sen (2020), 1975-2019 yillar1 arasinda bir veri
tabaninda “gastronomy festivals”, “event tourism and gastronomy”, “gastronomic events”,
“food festivals”, “wine and food festivals”’, “wine festivals” ve “beer festivals” anahtar
kelimelerini kullanarak 420 makale tespit etmislerdir. Buna ek olarak 2008 yilindan sonra hem
yayin hem de atif sayilarinin 6nemli bir diizeyde arttig1, en ¢ok atif alan derginin “Journal of
Business Research” oldugunu saptamislardir. Son olarak Siinnetgioglu ve arkadaslar (2017),
1987-2017 yillan arasinda turizm alaninda yayinlanan lisansiistii tezlerde gastronomi anahtar
kelimesi ile tespit edilen 33 calismay1 inceleyerek yiiksek lisans tezlerinin ¢ogunlukta
oldugunu, tezlerin konusunun yogunlukla pazarlama alaninda oldugunu ve veri toplamada
en ¢ok anket yonteminin kullanildigin: tespit etmislerdir.
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3. YONTEM

Bu arastirmamn amaci, 2010-2022 yillar1 arasinda Tiirkiye'deki gastronomi egitimi ile ilgili
lisansiistii tezlerin tiirleri, yayin yillari, tiniversiteleri, anabilim dallari, danisman unvanlari,
konulari, arastirma yontemleri, sayfa sayilar1 ve anahtar kelimeleri gibi parametreler
dahilinde bibliyometrik analizlerinin yapilmasidir. Analiz sonuglar kapsaminda gastronomi
turizmi Ozelinde yapilmis olan lisanstistii tezlerin bibliyometrik 6zelliklerinin saptanmasi,
gastronomi egitimi ile ilgili O6zglin ve ayrintih bilgilerin sunulmas: hedeflenmistir.
Arastirmanin evrenini, 01.05.2023-01.06.2023 tarihleri arasinda YOK Ulusal Tez Merkezi veri
tabanina gastronomi kelimesi yazilarak aratilan ve bu alanda ulasilan 372 lisanstistii tez
olusturmaktadir. Arastirmanin 6rneklemini ise YOK Ulusal Tez Merkezi veri tabaninda ise tez
ad1 bolimiinden egitim kelimesi filtrelenerek ulasilan 13 lisansiistii tez olusturmaktadir.
Tezlerle ilgili verilerin degerlendirilmesi igin ylizdelik ve frekans analizi teknikleri
kullanilmistir. Ayrica, tezlerle ilgili ¢ikarimlar igin igerik analizi yontemi kullanilmgtir.

4. BULGULAR

Ulusal Tez Merkezi igerisinde gastronomi egitimini konu alan lisansiistii tezlere iliskin bilgiler
Tablo 1’de yer almaktadr.

Tablo 1 incelendiginde lisansiistii tezlerin 12’si (%92,31) yiiksek lisans olup biri (%7,69)
doktora tezi diizeyinde olmak {izere toplam 13 lisansiistii tez tespit edilmistir. Gastronomi
egitimini konu edinen ilk ¢alismanin 2010 yilinda yayinladigr goriilmektedir. 2010 yilindan
2018 yilina kadar bir calisma bulunmamaktadir. 2018 yili ve sonrasinda ise genel olarak
dengeli bir dagilim oldugu diisiiniilmektedir. Lisansiistii tez tiirii genelinde 12 adet (%92,31)
tez sayist ile yiiksek lisans tezlerini ¢alisildigl goriilmiistiir.

Tablo 1. Gastronomi Egitimi Hakkinda Yapilan Lisansiistii Tez Bilgileri

Tez Ad1 Tez Tiril Yayin Yil1

“Gastronomi Turizminin Turizm Egitimi Programlarindaki Yeri ve Onemi-Bir | Yiiksek 2010

Uygulama” Lisans

“Gastronomi ve Mutfak Sgnatlarl Egitimi Alan Universite Ogrencilerinin | Yiiksek 2018

Kariyer Beklentileri: Lisans Ogrencilerine Yonelik Bir Arastirma” Lisans

“Gastronomi Egitiminin Mevcut Durumunun Analizine Yonelik Bir Aragtirma” | Yiiksek 2018
Lisans

“Tiirkiye’deki Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Egitimi Alan Ogrencilerin | Yiiksek 2019

Profesyonel Mutfak Yeterliliklerinin Belirlenmesi” Lisans

“Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Mezun Ogrencilerin Sektérdeki Durumu ve | Yiiksek

o . . . . 2019

Almig Olduklar Egitimden Memnuniyet Diizeyleri” Lisans

“Gastronomi Egitiminin Fine Dining Restoranlarda Calisan Segimine Etkisi” Yiiksek 2020
Lisans

’.’.Tijrkiye'de Gastronomi Egitiminin Mevcut Durumu, Sorunlar1 ve Coziim | Yiiksek 2020

Onerileri” Lisans

’.’.Tiirkiye’de Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Egitiminin Temel Sorunlari | Yiiksek 2020

Uzerine Bir Aragtirma” Lisans

“Gastronor.r}ide Andragoj% ve Andragojik Perspektifte Ascilik Uygulama | Yiiksek 2021

Egitimleri Uzerine Mersin Ilinde Bir Alan Arastirmas1” Lisans

“Uluslararast Gastronomi igletmelerinde Calisan Seflerin Egitimlerinin | Yiiksek 2021

Etkinliginin Degerlendirilmesi” Lisans

“Gastronomi Egitim Mutfaklarinin Temel Mutfak Uygulamalar1 Kapsaminda Doktora 2021

Planlanmas1”

“Lisans Diizeyinde Gastronomi Egitimi ve Bu Boliimlerde Gorev Yapan | Yiiksek 2022

Akademik Personelin Analizi” Lisans
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“Hatay {line Yonelik Gastronomi Imaj Algisinin Metafor Yoluyla Incelenmesi: | Yiiksek 2022

Gastronomi Egitimi Alan Ogrenciler Uzerine Bir Arastirma” Lisans

Gastronomi egitimini konu edinen lisansiistii tezlerin Tablo 2’de hazirlandig1 {iniversitelere
gore dagilimi verilmistir. Tablo incelendiginde tezler 12 fiiniversite biinyesinde
gerceklestirilmistir. Lisansiistii tez yayininda Balikesir Universitesi 2 (%15,38) tez ile ilk sirada
yer alirken diger 11 {iniversite ise sadece bir adet tez tiretebilmistir.

Tablo 2. Lisansiistii Tezlerin Universitelere Gore Dagilimu

. Yiiksek Lisans Doktora Toplam
Hazirlandig1 Universite - - -
Frekans | Yiizde Frekans | Yiizde | Frekans Yiizde

Balikesir Universitesi 2 15,38 - - 2 15,38
Bolu Abant izzet Baysal Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Eskisehir Osmangazi Universitesi - - 1 7,69 1 7,69
Iskenderun Teknik Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Istanbul Ayvansaray Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Istanbul Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Mersin Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Necmettin Erbakan Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Nevsehir Haci Bektas Veli Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Okan Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Sakarya Uygulamali Bilimler Universitesi | 1 7,69 - - 1 7,69
Selcuk Universitesi 1 7,69 - - 1 7,69
Toplam 12 92,31 1 7,69 13 100

Tablo 3’te gastronomi egitimini konu alan ¢alismalar1 anabilim dallarina gore dagiliminda bes
anabilim dali catis1 altinda toplandig1 goriilmektedir. Lisansiistii tezlerde gastronomi ve
mutfak sanatlart alti (%46,15) tez ile ilk sirada yer almaktadir. Ikinci sirada ise turizm
isletmeciligi anabilim dal1 dort (%30,77) tez ile yer almakta ve tek doktora tezi bu anabilim
dalinda yer aldig1 goriilmektedir. Bu anabilim dallarinin yan sira ¢ocuk gelisimi ve yonetimi,
gastronomi, turizm ve otel isletmeciligi anabilim dallarinda birer lisansiistii tez
bulunmaktadir.

Tablo 3. Lisansiistii Tezlerin Anabilim Dallarina Gore Dagilim

Yiiksek Lisans Doktora Toplam
Anabilim Dal1

Frekans Yiizde Frekans Yiizde | Frekans Yiizde
Cocuk Geligimi ve Yonetimi 1 7,69 - - 1 7,69
Gastronomi 1 7,69 - - 1 7,69
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar 6 46,15 - - 6 46,15
Turizm i§1etmeciligi 3 23,08 1 7,69 4 30,77
Turizm ve Otel i§letmeciligi 1 7,69 - - 1 7,69
Toplam 12 92,31 1 7,69 13 100

Gastronomi egitimi konulu lisansiistii tezlerin danismanlik yapan 6gretim tiyelerine iligkin
veriler Tablo 4'te tasnif edilmistir. Tablo incelendiginde tezlerde agirlikli olarak Dr. Ogr.
Uyeleri ile yedi (%53,85) ¢alismanin yapildig1 goriilmiistiir. 2018 yilindaki diizenleme ile Yrd.
Dog. Dr. unvam Dr. Ogr. Uyesi olarak degistirildigi icin birlikte degerlendirilmistir. Daha
sonrasinda sirast ile Dog¢. Dr. damsmanhiginda dort (%30,77) calisma, Prof. Dr.
damsmanhiginda iki (%15,38) ¢calismanin yapildig1 sonucuna ulasilmistir.
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Tablo 4. Lisansiistii Tezlerin Danisman Unvanlarina Goére Dagilimi

Yiiksek Lisans Doktora Toplam
Danisman Unvani

Frekans Yiizde Frekans Yiizde | Frekans Yiizde
Prof. Dr. 2 15,38 - - 2 15,38
Dog. Dr. 3 23,08 1 7,69 4 30,77
Dr. Ogr. Uyesi (Yrd. Dog. Dr.) 7 53,85 - - 7 53,85
Toplam 12 92,31 1 7,69 13 100

Gastronomi egitimi konulu lisanstistii tezlerin kiinyelerinde bulunan konulara gore dagilim
Tablo 5’te tasnif edilmistir. Tabloda dort farkli konuda yayin yapildig: goriilmektedir. Konuya
iliskin ilk sirada beklenildigi gibi gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda bes (%38,46) tez yer
almaktadir. Bu konuyu sirasiyla egitim ve 6gretim konusu dort (%30,77), turizm konusu iig
(%23,08), beslenme ve diyetetik konusu bir (%7,69) lisansiistii teziyle takip etmistir.

Tablo 5. Lisansiistii Tezlerin Calisma Konularina Gore Dagilimi

Yiiksek Lisans Doktora Toplam
Calisma Konusu

Frekans Yiizde Frekans Yiizde Frekans Yiizde
Beslenme ve Diyetetik 1 7,69 - - 1 7,69
Egitim ve Ogretim 4 30,77 - - 4 30,77
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari 4 30,77 1 7,69 5 38,46
Turizm 3 23,08 - - 3 23,08
Toplam 12 92,31 1 7,69 13 100

Lisansiistii tezlerde benimsenen arastirma yontemlerine gore dagilimlar1 Tablo 6’da tasnif
edilmistir. Tablo 6 incelendiginde lisansiistii tezlerin en gok nitel yontem (%61,54) tizerinden
yapildig griilmektedir. Incelenen galismalarda nicel aragtirma yéntemi ise %38,46 oraninda
kullanilmistir.

Tablo 6. Lisansiistii Tezlerin Arastirma Yontemlerine Gore Dagilimi

Yiiksek Lisans Doktora Toplam
Aragtirma Yontemi

Frekans Yiizde | Frekans Yiizde | Frekans | Yiizde
Nicel 5 38,46 - - 5 38,46
Nitel 7 53,85 1 7,69 8 61,54
Toplam 12 92,31 7,69 13 100

Gastronomi egitimi konulu lisansiistii tezlerin

sayfa sayilarina gore dagilimlari Tablo 7’de

tasnif edilmistir. Yiiksek lisans seviyesindeki tezlerin biiyiik cogunlugunun sayfa araliklar1 11
(%84,51) calismanin 51-150 sayfa araliginda oldugu goriilmektedir. Calismada 201-250 sayfa
araliginda birer adet yiiksek lisans ve doktora tezi oldugu sonucuna ulasilmistir.

Tablo 7. Lisanstistii Tezlerin Sayfa Sayilarina Gore Dagilimi

Yiiksek Lisans Doktora Toplam
Sayfa Sayis1

Frekans Yiizde Frekans Yiizde | Frekans Yiizde
51-100 Sayfa Arasi 6 46,15 - - 6 46,15
101-150 Sayfa Arasi 5 38,46 - - 5 38,46
151-200 Sayfa Arasi - - - - - -
201-250 Sayfa Arast 1 7,69 1 7,69 2 15,38
Toplam 12 92,31 1 7,69 13 100
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Calisma kapsaminda incelenen gastronomi egitimi konulu lisansiistii tezlerin egitimini konu
alan yayinlarda siklikla kullamilan anahtar kelimeler Tablo 8de gosterilmektedir. ilgﬂi
tezlerde “Gastronomi” anahtar kelimesi (11) kullanilmistir. Daha sonra sirasiyla “Egitim”,
“Gastronomi Egitimi”, “Mutfak”, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1” ve “Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Egitimi” anahtar kelimeleri kullanilmustir.

Tablo 8. Lisansiistii Tezlerde Kullanilan Anahtar Kelimelerin Dagilimi

Anahtar Kelimeler Frekans (n)

Gastronomi 11

Egitim

Gastronomi Egitimi

Mutfak

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

NININ|W O

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Egitimi

Gastronomi 1maj1, Hatay Gastronomisi, Metafor Analizi, Miifredat, Akademik Personel,
Mesleki Egitim, Yiyecek-igecek i§letme1eri, Egitim Mutfaklari, Mutfak Planlama, Donanim ve
Tasarim, Androgoji, Ascilik Egitimi, Yetiskin Egitimi, Fine Dining, Derinlemesine Goriisme,
Nitel, Egitim Sorunlari, Gastronomi Egitiminin Simurliliklari, Gastronomi Mezunlari,
Gastronomi Sektorii, Mesleki Yeterlilik, Kariyer Beklentisi, Turizm Egitim Programlari,
Gastronomi Turizmi, Mutfak Kualtiri

5. SONUC

Bu calismada YOK Ulusal Tez Merkezi web sitesi tizerinden erisilen gastronomi egitimini
konu edinen 13 lisansiistii teze yer verilmistir. 2010 yili itibariyle yayinlanan tezlerin
bibliyometrik Ozelliklerini analiz eden bir arastirma olmasi sebebiyle literatiire 6zgiin
katkilarin sunulmasi bu ¢alismanin Onemini ortaya koymaktadir. Lisansiistii tezlerin
bibliyometrik analizleri; tiirleri, yaymn yillari, {iniversiteleri, anabilim dallari, danisman
unvanlari, konulari, arastirma yontemleri, sayfa sayilari ve anahtar kelimeleri gibi farkl
parametreler kullanilarak gerceklestirilmistir. Yapilan aragtirma neticesinde, gastronomi
egitimi konusunu inceleyen lisansiistii tezlerin analizi yapildiginda tezlerin genellikle yiiksek
lisans diizeyinde yapildig1 ve doktora seviyesinde yapilan ¢alismalarin ¢ok az oldugu tespit
edilmigtir. Bu sonucun nedeni, yiiksek lisans diizeyinde gastronomi egitimi alan 6grenci
say1sinin doktora diizeyindeki 6grenci sayisina kiyasla daha fazla olmasina baglanmistir.

Gastronomi egitimi ile ilgili ilk lisansiistii calismanin 2010 yilinda ¢ocuk gelisimi ve yonetimi
anabilim dalinda yapildig1 tespit edilmistir. Ancak galismalarin 2018 yili itibariyle diizenli
olarak her yil yapildigi sOylenebilir. Siinnetcioglu ve arkadaslar1 (2017) yapmis olduklar:
calismada, 2014 yilindan itibaren gastronomi alaninda lisanstistii tez sayilarinda artis oldugu
belirtilmistir. Bunun nedeninin ise gastronomi boliimlerinin tiniversitelerde yayginlasmasi
oldugu belirtilmistir. Bu baglamda gastronomi literatiiriiniin yakin bir zamanda hizl1 bir ivme
kazandigini sdylemek miimkiindiir. Gastronomi egitimini konu edinen lisansiistii tezlerin
yayinlandig1 tiniversitelerde Balikesir {iniversitesinin ilk sirada yer aldig1 dikkat cekmektedir.
Diger tiniversitelerde ise dengeli bir dagilim oldugu goriilmektedir.

Ogretim gorevlileri unvanlar acisindan incelendiginde tezlerde agirlikli olarak Dr. Ogr.
Uyeleri danismanliginda ¢alismalarin yapildig: goriilmektedir. Bigkin ve Pektas (2021) yapmais
olduklar1 ¢calismada benzer sonuglara ulasilmis ve bu durum turizm alaninin diger alanlara
nazaran daha yeni bir alan olmasina ve bu alanda yetismis akademik personel sayisinin
azlhigina baglanmistir.
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Calisma kapsaminda ele alinan lisansiistii tezler anabilim dallarina gore incelendiginde
“Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1” ve “Turizm igletmeciligi” anabilim dallarimin 6n planda
oldugu goriilmektedir. Bu sonucun, Tayfun ve arkadaslar1 (2018) yapmuis olduklar: ¢calismada
bu iki anabilim dali adlarimin farkli olmasina ragmen 6grencilere verilen egitimlerin benzerlik
tasidiklar1 sonucu ile Ortiistiigii belirtilebilir. Calisma kapsaminda ulasilan bir diger sonug,
yaymnlanan lisansiistii tezlerin %38,46’simin ¢alisma konusunu “Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1” konusunun olusturdugu sonucudur. Bununla birlikte, lisansiistii tezlerde daha ¢ok
nitel aragtirma yontemlerinin benimsendigi, tezlerin sayfa sayilar agisindan ¢cogunlugunun
51-150 sayfa araliginda (%84,61) oldugu tespit edilmistir. Bu durum, lisansiistii tezlerin biiyiik
¢ogunlugunun yiiksek lisans tezlerinden olusmasina baglanabilir. Son olarak, lisanstistii
tezlerde en ¢ok kullanilan anahtar kelimelerin gastronomi ve egitim kavramlar1 oldugu
sonucuna ulasilmistir. Bu sonucun, ¢alismanin konusu itibari ile paralellik gosterdigi
belirtilebilir.

Bu ¢alismada sadece ulusal literatiirde yayinlanan gastronomi egitimi konulu lisanstistii tezler
incelenmistir. Gelecekte yapilacak c¢alismalara konuya yonelik uluslararas: tezler,
ulusal/uluslararas1 makaleler ve diger yayinlar da dahil edilerek daha kapsamli ¢alismalar
yapilabilir.
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